ME NI

ROMANTIK MENU

TRUFFEL-FRISCHKASE
RAVIOLI
Garnele / Spinat / Pinienkerne

KURBISSUPPE
Kokosnuss Schaum / Klrbiskern

ZWEIERLEI HIRSCH

Preiselbeersauce / Sellerie PUree /
Kartoffel-Nusstaler

oder

ZANDERFILET

Senfsauce / Sauerkraut /
Krauterkartoffeln

KURBIS PANNA COTTA
Schokoladensauce / Pistazie

3-Gang Menu 50

4-Gang Menu 58

zzgl. Weinbegleitung oder
alkoholfreie Begleitung

+ € 16,- beim 3-Gang
+ € 20,- beim 4-Gang

HOTEL-RESTAURANT



ME NI

ROMANTIK MENU

VEGETARISCH

FELDSALAT

Kartoffel-Dressing / Bunte Beete /
Wallnusse

ISERLOHNER THOMAS SENF
SUPPE

KURBIS-GNOCCHI
Ziegenkase / Zuckerschoten

PANNA COTTA

Schokoladensauce / Pistazie /
KuUrbis

3-Gang Menu 40

4-Gang Menu 48

zzgl. Weinbegleitung oder
alkoholfreie Begleitung

+ € 16,- beim 3-Gang
+ € 20,- beim 4-Gang

HOTEL-RESTAURANT



SAISON

VORSPEISEN

KURBISSUPPE 9
Kokosnuss Schaum / Klrbiskern

ROSA ENTENBRUST 18
Linsen / Apfel / Rote Beete

FELDSALAT 14

Kartoffel-Dressing / Bunte Beete /
Wallnusse

TRUFFEL-FRISCHKASE 18
RAVIOLI
Garnele / Spinat / Pinienkerne

HAUPTSPEISEN

WILDGULASCH 25
Hausgemachte Spatzle/ Spitzkohl

ZANDERFILET 31

Senfsauce / Sauerkraut /
Krauterkartoffeln

KURBIS-GNOCCHI 21
Ziegenkase / Zuckerschoten

ZWEIERLEI HIRSCH 36

Preiselbeersauce / Sellerie PUree /
Kartoffel-Nusstaler

STEAK FRITES 46

Irisches Rinderfilet / Pommes /
Sauce Bearnaise



KI ASSIKER

VORSPEISEN

HAUSGERAUCHERTER LACHS 14

Senf-Dill Sauce / Reibekuchen /
Blattsalat

ISERLOHNER THOMAS SENF- 8,50
SUPPE
Mettwurstchips

GEMISCHTER BLATTSALAT 11
Angemachte Salate / Kerne

Balsamico, Himbeer oder Joghurt
Dressing

GRATINIERTEM ZIEGENKASE 16
REGIONALE HAHNCHENBRUST 16

HAUPTSPEISEN

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 32
KALBOBERSCHALE

Bratkartoffeln / Salat
KLEINE PORTION 26

DES KALIFEN SCHONSTER TRAUM 26

Regionale Hdhnchenbrust /
Currysauce / Frichte / Reis

KANADISCHES ROASTBEEF

Pfeffersauce / gebratenes GemuUse /
Rosmarindrillinge

200g 44
300g 50

GEBRATENES LACHSFILET 28,50

Safranschaum / Krauterrisotto /
gebratenes Gemuse



BISTRO TULIUS

VORSPEISEN

MOHREN-INGWERSUPPE
Vegan

REIBEKUCHEN-VARIATION

Apfelmus / Lachs / Meerrettich /
Raucherschinken

GEMISCHER SALAT

Blattsalat / angemachte Salate /
Kerne

wahlweise

mit Balsamico / Himbeer oder
Joghurt Dressing

MIT REGIONALER
HAHNCHENBRUST

MIT GRATINIERTEM
ZIEGENKASE

HOTEL-RESTAURANT

11

11

16

16
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HAUPTSPEISEN

CLUB SANDWICH

Bio-Hahnchen / Ei / Speck /
Cocktailsauce / Pommes

JULIUS STEAK SANDWICH

Ciabatta / Tomaten-Speck-Jam /
Senf-Mayo / Krautsalat / Roastbeef
Tranchen

Pommes

LOSSELER BERGSCHNITZEL

Schweineschnitzel mit Bergkase
Uberbacken / Champignon-
Rahmsauce / Pommes

VEGANER BURGER

Geschmorte Zwiebeln /
Krautercreme / Tomate / Pommes

JULIUS BURGER

1609 regionales Rindfleisch /
Truffel-Mayo / Beemster-Kase /
geschmorte Zwiebeln / Pommes

KLEINE SNACKS

OLIVEN

DATTELN IM SPECKMANTEL
FALAFEL MIT JOGHURT-DIP
SIGARA BOREK

KASE VON “HOFKASEREI
WELLIE”

VESPERTELLER

22

21,50

+3,50

22

22

21

3,50
3,50
3,50
8,50

16



BISTRO 1ULILUS

DESSERT

HAUSGEBACKENER KUCHEN 390

FISSORTE VON ELLA 2,50
STRACCIATELLA

Vanille / Stracciatella / Joghurt mit
Walnuss & Honig
auf Nachfrage weitere Sorten

SCHOKOKUCHEN 11
mit Beerenkompott & Joghurteis

HOTEL-RESTAURANT
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