ME NI

ROMANTIK MENU

THUNFISCH SASHIMI

Mango-KUrbis Chutney / Sesam /
Zuckerschoten

ISERLOHNER SENF SUPPE
Mettwurstchips

/WEIERLElI VOM REH

Sellerieplree / Haselnuss
Schupfnudeln / Steinpilze

oder

STEINBUTT FILET

Safran Schaum / Steinpilz Risotto /
Mini-Broccoli

NOUGAT PARFAIT

Zwetschgen/ Karamellisierter
Pumpernickel

3-Gang Menu 49

4-Gang Menu 55

zzgl. Weinbegleitung oder
alkoholfreie Begleitung

+ € 16,- beim 3-Gang
+ € 19,- beim 4-Gang

HOTEL-RESTAURANT



ROMANTIK MENU

VEGETARISCH

RAVIOLI
Truffel-Frischkase / Pinienkerne

MOHREN INGWER SUPPE

STEINPILZRISOTTO

Krauter Schaum / Zuckerschote /
ZWwWiebel

NOUGAT PARFAIT

Zwetschgen / Karamellisierter
Pumpernickel

3-Gang Menu 40

4-CGang Menu 48

zzgl. Weinbegleitung oder
alkoholfreie Begleitung

ME NI

+ € 16,- beim 3-Gang
+ € 19,- beim 4-Gang

HOTEL-RESTAURANT



SAISON

VORSPEISEN

KURBIS SUPPE

Kokonuss Schaum / Black Tiger
Garnele

ROSA GEGARTER KALBS-
RUCKEN & THUNFISCHFILET

Kapern / gebratener Thunfisch /
fermentierte Cherry Tomate

THUNFISCH SASHIMI

Mango-KUrbis Chutney / Sesam /
Zuckerschoten

KRUSTENTIER TORTELLINI

Jakobsmuschel / Spinat /
Tomatensalsa

HAUPTSPEISEN

Z/WEIERLElI VOM REH

SelleriepUree / Haselnuss
Schupfnudeln / Steinpilze

KANADISCHES BEEF BRISKET
BBQ-Glasur / SuBkartoffelstampf
/Zuckerschoten / Krautsalat
STEINBUTT FILET

Safran Schaum / Steinpilz Risotto /
Mini-Broccoli

GNOCCHI GEFULLT MIT
TRUFFEL
Safran Sauce / GemuUse

18

21

19

35

29

32

22



VORSPEISEN

HAUSGERAUCHERTER LACHS 14
Senf-Dill Sauce / Reibekuchen /

Blattsalat

ISERLOHNER THOMAS 8,50

SENF-SUPPE
Mettwurstchips

GEMISCHTER BLATTSALAT 11
angemachte Salate / Kerne

Balsamico, Himbeer oder Joghurt
Dressing

REGIONALE HAHNCHENBRUST 16

K1 ASSIKER

GRATINIERTEM ZIEGENKASE 16
HAUPTSPEISEN

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 30
KALBOBERSCHALE

Bratkartoffeln / Salat

KLEINE PORTION 25
“DES KALIFEN SCHONSTER 26
TRAUM”

Regionale Hadhnchenbrust /

Currysauce / Frichte / Reis
KANADISCHES RUMPSTEAK
Pfeffersauce / gebratenes GemuUse/
Rosmarindrillinge

2009 42
3009 48
GEBRATENES LACHSFILET 28,50

Safranschaum / Krauterrisotto /
gebratenes Gemuse



VORSPEISEN

MOHREN-INGWERSUPPE 7
Vegan

GEBRATENE BIO-ENTENLEBER 14
Brioche / Mango-Chilli Chutney

REIBEKUCHEN-VARIATION

Apfelmus / Lachs / Meerrettich /
Raucherschinken

GEMISCHER SALAT o)

mit angemachten Salaten und
Kerne

wahlweise

mit Balsamico / Himbeer oder
Joghurt Dressing

MIT REGIONALER 13,50
HAHNCHENBRUST

MIT GRATINIERTEM 13,50
ZIEGENKASE

BISTRO TULIUS

BROT & DIP € 2,50
EXTRA HOTEL-RESTAURANT



BISTRO IULIUS

HAUPTSPEISEN

CLUB SANDWICH
Bio-Hadhnchen / Ei / Speck /
Cocktailsauce / Pommes
JULIUS STEAK SANDWICH

Ciabatta / Tomaten-Speck-Jam /
Senf-Mayo / Krautsalat / Roastbeef
Tranchen

LOSSELER BERGSCHNITZEL

Schweineschnitzel mit Bergkase
Uberbacken / Champignon-
Rahmsauce / Pommes

VEGANER BURGER
Geschmorte Zwiebeln /
Krautercreme / Tomate / Pommes
JULIUS BURGER

1609 regionales Rindfleisch /
Truffel-Mayo / Beemster-Kase /
geschmorte Zwiebeln

KLEINE SNACKS

OLIVEN

DATTELN IM SPECKMANTEL
FALAFEL MIT JOGHURT-DIP
SIGARA BOREK

KASE VON “HOFKASEREI
WELLIE”

VESPERTELLER

BROT & DIP € 2,50

EXTRA

20

19,50

19

19

19

2,50
2,50
250
7.50

15



BISTRO 1ULILUS

DESSERT

HAUSGEBACKENER KUCHEN 390

FISSORTE VON ELLA 2,50
STRACCIATELLA

Vanille / Stracciatella / Joghurt mit
Walnuss & Honig
auf Nachfrage weitere Sorten

SCHOKOKUCHEN 11
mit Beerenkompott & Joghurteis

HOTEL-RESTAURANT



