
Rindertatar 
Trüffel

Hummerschaumsuppe 
Black Tiger Garnele

Saltimbocca vom Seeteufel 
Kürbis, Gnocchi
oder
Lammrücken 
Kräuterkruste, Rosmarinjus, Ratatouille, Kartoffeln

Mango Parfait mit Cassis Sorbet 
 

3-Gang Menü   49 
 
4-Gang Menü   56 

zzgl. Weinbegleitung oder alkoholfreie Begleitung 
  

Vegetarisches Romantik Menü
 

Buntes Tomaten-Carpaccio

Möhren-Ingwer-Suppe

Waldpilzrisotto 
Kräuterschaum, Gemüse 

Mango Parfait mit Cassis Sorbet 
 

3-Gang Menü   42 
 
4-Gang Menü   49

zzgl. Weinbegleitung oder alkoholfreie Begleitung  
 

Romant ik  Menü

Sehr verehrte Gäste,  
bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal, wenn  
Sie eine Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie  
gerne und helfen Ihnen bei der Auswahl an Produkten, 
die Sie verzehren dürfen. Ihr Romantik Hotel Neuhaus



Sehr verehrte Gäste,  
bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal, wenn  
Sie eine Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie  
gerne und helfen Ihnen bei der Auswahl an Produkten, 
die Sie verzehren dürfen. Ihr Romantik Hotel Neuhaus

Suppen 

Pfifferlings-Cremesuppe	 			9 
Speck-Segel

Klare Tomatensuppe    9 
Basilikum, Brot-Chip
 

Vorspeisen 

Handgeschnittenes Rindertatar  18 
Klassisch angemacht, Trüffel,  
Kartoffelchips, Brioche 

Krustentier Ravioli  20 
½ Hummerschwanz, Spinat,  
Tomate, Pinienkerne 
 
Ziegenkäsevariation  15 
gratiniert, Praline, karamellisiert 
 
Buntes Tomaten-Carpaccio  13 
Wildkräutersalat, Cashewkerne,  
Kräuter-Öl, gebackene Pilze  
 
 

Hauptspeisen 

 
Saltimbocca vom Seeteufel  28 
Luftgetrockneter Schinken, Salbei,  
Rieslingsauce, Spinat und Gnocchi 

Zweierlei vom Schwein  24 
Bauch und Filet,  
Waldstadtbiersauce, 
Kürbisgemüse, Kartoffeltaler 
 
Flank Steak - Dry Age  28 
Pinienkerne, Tomaten-Vinaigrette, 
gebratener Spitzkohl, 
Drillingskartoffeln 

Waldpilzrisotto  19
(auch vegan möglich)   
Kräuterschaum, gegrilltes Gemüse

Saisonkarte



Sehr verehrte Gäste,  
bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal, wenn  
Sie eine Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie  
gerne und helfen Ihnen bei der Auswahl an Produkten, 
die Sie verzehren dürfen. Ihr Romantik Hotel Neuhaus

Vorspeisen 

 
Hausgeräucherter Lachs  15 
Crème Fraîche, Reibekuchen, 
Blattsalat 

Iserlohner Thomas-Senf-Suppe    9 
Mettwurstchips 
 
Gemischter Blattsalat  10 
mit angemachten Salaten  
und Kerne 
 
wahlweise  
 
mit Balsamico, Himbeer oder  
Joghurt Dressing 
 
mit regionaler Hähnchenbrust  15
mit gratiniertem Ziegenkäse  12 
 
 

Hauptgerichte 

Original Wiener Schnitzel  28 
aus der Kalbsoberschale 
Bratkartoffeln, Gurkensalat 
Kleine Portion  24 
 

”Des Kalifen schönster Traum“  24 
Regionale Hähnchenbrust mit  
Currysauce, Früchten und Reis 
 
Kanadisches Roastbeef 
Flambierte Pfeffersauce,  
gebratenes Gemüse,  
Rosmarindrillinge
200g  40 
300g  48

Gebratenes	Lachsfilet	 	26		 
Kräuterrisotto,  
saisonales Gemüse, 
Safranschaum

Restaurant  K lass iker



Vorspeisen 
 
Möhren-Ingwersuppe    7 
 
Gebratene Bio-Entenleber  14 
mit Brioche und Kürbis-Apfel- 
Chutney 
 
Reibekuchen-Variation    9 
Apfelmus, Lachs, Meerrettich, 
Räucherschinken  
 
Gemischter Blattsalat  10 
mit angemachten Salaten  
und Kerne 
 
wahlweise  
 
mit Balsamico, Himbeer oder  
Joghurt Dressing 
 
mit regionaler Hähnchenbrust  15
mit gratiniertem Ziegenkäse  12

 
Hauptgerichte 
 
Ceasar Salat  16 
Romanasalat mit Fröndenberger 
Hähnchenbrust, Parmesan und 
Croûtons   

Julius Steak Sandwich  20 
Ciabatta, Tomaten-Speck-Jam, 
Senf-Mayonnaise, Krautsalat  
und Roastbeef Tranchen  

Lössler Bergschnitzel  17 
Schweineschnitzel mit Bergkäse 
überbacken, Champignon- 
Rahmsauce und Pommes

Veganer Burger 18 
Geschmorte Zwiebeln, Kräuter- 
creme, Tomate und Pommes  
 
Julius Burger 19 
160g regionales Rindfleisch, 
Trüffel-Mayonnaise, Beemster-Käse, 
geschmorte Zwiebeln  

 
Dessert 
 
Hausgebackener Kuchen   3,50 
 
Eissorten   2
von Ella Stracciatella
Vanille, Stracciatella, Joghurt  
mit Walnuss und Honig, Tiramisu  
auf Nachfrage weitere Sorten 

Schokokuchen   9
mit Beerenkompott und Joghurteis 

 
 

Kleine Snacks 
 
Oliven   2,50 
Datteln im Speckmantel    2,50 
Falafel mit Jogurt-Dip    2,50 
Sigara Börek    5
Hausgemachtes Brot    5
mit Dreierlei-Dipp 
Sauerländer Räucherschinken   5
mit hausgebackenem Brot
Käse von “Hofkäserei Wellie”   5
3 Minifrikadellen mit Senf   5 
Vesperteller  15

Bist ro  JuL ius

Sehr verehrte Gäste, 
bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal, wenn Sie eine 
Lebensmittelallergie haben. Wir beraten Sie gerne und helfen 
Ihnen bei der Auswahl an Produkten, die Sie verzehren dürfen.  
Ihr Romantik Hotel Neuhaus.


