REZEPTIDEEN

ZUM NACHBACKEN

HAUSGEMACHTE BROWNIES

17 Backofen vorheizen (E-Herd: 165 °C/Umluft).

Die SURe Verfuhru ng Quadratische Springform (24 x 24 cm; ersatzweise
m|t I\/Iandel n u ﬂd Schokolade rund, 26 cm @) fetten. Fur den Teig Schokolade in
Stucke brechen. Mit 250 g Butter in Stucken in einem
Topf bei schwacher Hitze schmelzen.

Zutaten 27 Masse mit Eiern, Zucker und 1 Prise Salz mit den

Schneebesen des Ruhrgerats 3-4 Minuten cremig
8 Eier aufschlagen. Schokoladenbutter vom Herd nehmen
1 SOg Zucker und sofort in die Eiermasse ruhren.

Mehl und Kakao mischen. Zugig unter die Schokola-
den-Eier-Masse rihren.Teig in die Form geben und
glatt streichen.

150g brauner Zucker
260g Schokolade
250g weiche Butter

1 Oog Mehl 3 Backen im heilen Ofen ca. 20 Minuten backen. Der
100g Mandeln Brownie soll nicht ganz durchgebacken sein. Daher
sind bei der Stabchenprobe auch noch Teigspuren
auf dem Holzspiel3. Herausnehmen, auskihlen lassen.
Vorsichtig aus der Form |6sen und in ca. 4 x4 cm
grofRe Stucke schneiden.
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