
H O T E L  R E S T A U R A N T  N E U H A U S

REZEPTIDEEN
Z U M  N A C H B A C K E N

U N S E R 

C H E F KO C H

E M P F I E H LT

hausgemachte brownies 
 
Die Süße Verführung
mit Mandeln und Schokolade
 
  
Zutaten 
 
8 Eier 
150g Zucker 
150g brauner Zucker 
260g Schokolade 
250g weiche Butter 
100g Mehl
100g Mandeln 
    

Backofen vorheizen (E-Herd: 165 °C/Umluft).  
Quadratische Springform (24 x 24 cm; ersatzweise 
rund, 26 cm Ø) fetten. Für den Teig Schokolade in 
 Stücke brechen. Mit 250 g Butter in Stücken in einem 
Topf bei schwacher Hitze schmelzen. 
 
Masse mit Eiern, Zucker und 1 Prise Salz mit den 
Schneebesen des Rührgeräts 3–4 Minuten cremig  
aufschlagen. Schokoladenbutter vom Herd nehmen 
und sofort in die Eiermasse rühren. 
Mehl und Kakao mischen. Zügig unter die Schokola-
den-Eier-Masse rühren.Teig in die Form geben und 
glatt streichen. 

Backen im heißen Ofen ca. 20 Minuten backen. Der 
Brownie soll nicht ganz durchgebacken sein. Daher 
sind bei der Stäbchenprobe auch noch Teigspuren 
auf dem Holzspieß. Herausnehmen, auskühlen lassen. 
Vorsichtig aus der Form lösen und in ca. 4 x 4 cm 
große Stücke schneiden. 
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